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Kinh gdi Quy Béi Téc,

Ma&i hat ca phé ddc san chat lugng cao la sy hdi hda clia 3 yéu t6: Ngudn nguyén liéu tu nhién, noi cao nguyén
véi thd nhudng vé khi hdu ph hgp dé tao ra hat cé phé ngon nhdt cling mét quy tinh ché bién ti khdu thu hdl,
so ché, rang xay, déng géi dat chudn, dédm bdo su chon loc va kiém dinh khét khe. Va mot didu vo cung guan
trong dé I& hanh trinh trdi nghiém ca phé qua céc phuong phdp pha ché tuy theo khdu vi ngudi diing.

Hod cung lan séng ca phé thé gidi cuing xu hudng tiéu diing véi méi guan tam hang dau la sdc khoé, mong mudn
g6p phdn n@ng cao chét Iugng cudce séng cdng ddng. gép phdn nang t&m gid tri ddc sén Viét, FROM CAU DAT
ddy manh san xudt CA PHE BAC SAN CHAT LUONG CAO theo tiéu chudn qudc 18, cling sy tran frong biét on
cbng sdc va sy vat va tao ra nhiing hat ca phé gid tri cao ti ba con néng dan.

Ca phé ddc sén chdt lugng cao clia FROM CAU BAT dén 1 viing trdng ngon nhdt Viét Nam, Arabica Cau bdt -
Ladm Béng, Robusta Budn Ma Thudt - Bak Lak, dau tu mday méc cdng nghé thiét bj 1 Y va Nhét dé chon loc nhing
hat ca phé 16t nhdt, dém bdo dudng chét va cén bang huong vi tu nhién. Chang 16i fuén tha quy frinh 10 budc
tao nén cd phé ddc sé&n chdt lugng cao va 10 tiéu chud@n clia Hiép Hoi Ca Phé Bac Sén SCA dé tao nén nhung
ly c& phé U t& véi su tran frong cao nhdt danh cho ngudi tiéu ding.

Hay cung ching toi chia sé hat cd phé ddc san chdt lugng cao dén nhd nhd, ngudi ngudi Viét Nam ching ta,
cung nhau x&y dung mot cdng dong ca phé chdt Iugng, thinh vugng, tao nén cudc séng ngdy cang tha vi va
ngdy cang 16t dep hon.

Trén frong cam on.
Chu Tich HDQT

Mr. PHAM TAN DAT
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Ca phé Viét Nam dugc ngudi Phap mang sang i nhng nam 1850 véi giong cday cd phé Ché (hay
Arabica). Arabica dudc ménh danh Ia nd hodng clia thé gidi ca phé bdi vé ngodi quyén ri clng
hucng thom ndng ndn dac trung clia chocolate, cac loal hat béo, tréi cdy, hoa cd, ¢é vi chua
thanh, ham lugng caffeine thdp (1% - 2%).

Né&u ban I& mét fan chinh hiéu cla Ba Lat, da dam mé xdch ba 16 rong rudi céc viing dét clia chén
thién nhién ngot ngdo nay, rdi s& déng chidng ta mé man nhiing gdc cd phé ddy thu vi hay nhing
ddi cd phé xanh muét, nhung ban ¢é biét nai ddy cing I& mdt x s clia nhiing hat ca phé Arabica
v& cling chdt ludng dudc ngudi Phdp gieo mam tai CAU PAT va 1rd thanh mét trong nhing logi
CA PHE DAC SAN NGON NHAT VIET NAM.

Cdau bdt n&dm & dd cao ly tudng, trung binh 1 1500 - 1650m so véi muc nudc bién, thé nhudng ddt
Bazan mau ma va cé Igi thé vé dd cao, diéu kién khi hdu, nhiét dd hodn hdo, vang dat héi tu day
dud 3 didu kién vang cho sy phdt trién clia céy cd phé, cho chét lugng rdit cao va da dang frong
huang vi.

Ngudi ta van goi Ba Lat Ia gbc binh yén clia nhing k& mdng ma, thi cé 1& Cau Bat Ia ving dat chat
chia udc ma cla nhing con ngudi danh finh yéu ndng ndn cho hat ca phé dat Viét. Véi su gdn
b6 l&u déi hang chuc nam, 1ap nghiép tt nhing ngdy déu, cung finh yéu manh liét vé tam huyét
muén dua hat ca phé Cau Pat chét lugng cao, 16t cho stc khoé dén gan hon véi ngudi tiéu dung,
ddéng thdi gdép phdn xdy dung va phdt trién Cau Bét - dé moi ngudi cling biét dén mot nai khéng
chivé cung xinh dep véa nhiéu tiém nang, ma con cd cd phé vai huong vi tuyét vai, dong thai gdp
phdan néng cao chdt lugng cudc séng cla bd con néng dén va céng ddng, cling chung tay nang
t&dm gid tri dac san Viét,

Sau khodng thdi gian déi dp U, vao nam 2019, thudng hiéu “FROM CAU BAT” chinh thic chdo san
thi trudng cé phé Viét chuyén san xudt dong cé phé ddce sén chdt lugng cao.
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From Cau Bat mang dén ly ca phé dac san chdt lugng cao,
fron ven ti dat lanh - hat sach - ban tay ngudi tho - nghé
thudt pha ché - cdm xtc thudng thic. Ching t6l kién tao
hanh tinh c& phé ddy dd gid tr, dé méi ly cd phé khéng chi
I& thic uéng ma |a trdi nghiém tinh hoa clia ca phé Viét.

DAO HOA
BIEN HOA




A‘ 1-.
/>/\C°T LOI “Ngi dao ca phé Viét” ton Hanh tinh dy khdi ngudn tu Dat From Cau Dat chinh Ia nci khéi

vinh ca phé khéng chi Ia ndng lanh, két tinh trong Hat, dugc danh ngudn cula triét Iy ndy - dua cd
sén, ma Ia mot friét ly séng. thic bdi Héa, thadng hoa trong phé Viét budc ra thé gidi vdi
Thudng va dong lai trong Tam., bdin sac riéng.
FINEST QUALITY (Chdt lugng tinh tuyén):
Cam két mang dén cd phé dac san chat
lugng cao, minh bach vé chudn myc quéce 16.
FROM
CAUDAT

G TIN PE CHON CA AHE TN TOY

CULTURAL ESSENCE (Tinh hoa van héa): JD
M&i hat cé phé I& dai dién cho ban séc Viét, g o \ T ' -
k&t ndi dat, ngudi vé t&m hoén trén hanh trinh R » ' . &

budc ra thé gidi.

DEVELOPMENT WITH SUSTAINABILITY
(Phat frién bén ving): 5. " _ .
Phat trién cling ngudi nong dén, béo vé dat VAW o i T T e S NI = = T Simmeny
me, lan téa gid trj 1Gu dai cho céng ddng. = 42 S : R =




CONG TY TNHH DICH VU
THUONG MAI NAM AN

- Bja chi: tai 52 Trudng Binh, Quén 3, TPHCM
- Thénh 1&p né&m 2002 v&i chudi cd phé san
vudn An Nam, tao ddu én trong finh Food
and Beverage.

- Tich IGy han 20 naGm kinh nghiém frong inh
vyc &m thyc - dd udng.

« D&t nén mong cho hanh tinh fim kiém va
mang dén ngudn C& Phé Bac San Chét
Luong Cao cho ngudi Viét.,

CONG TY CP DAU TU VA PHAT TRIEN
NONG NGHIEP TRONG TiN

«Thanh lap nhdm phat trién viing nguyén liéu
ca phé Cau bét.

« Hon 10 ném gdn bé vdi dia hinh, thd nhudng
va khi hdu nai day.

« Pam mé nghién cdu gidng lodi, tap trung
sdn xudt cd phé Arabica chat lugng cao.

« L& noi cung c@p cd& phé nhan uy tin cho
nhiéu céng ty rang xay ca phé nudc ngodi

CONG TY TNHH SAN XUAT -
THUONG MAI - DICH VU NAM AN

» Bia chi: $6 2, Pudng D9, Khu dan cu
Chdénh Nghia, TP. Théi D&u Mét, Binh Duong.
« Showroom From Céu Pat: 88-90 Budng 65,
P. Tén Hung, TP. HCM.

Ra ddi vdi st ménh sén xudt cd phé rang
xay sach, t6t cho stc khoe.

Cam két mang lai sy thinh vugng cho ngudi
kinh doanh ca phé.

Pinh vi thuong hiéu From Céu P&t - mang
cd phé dac sén chdt lugng cao dén nhiéu
phén khac thi trudng.

TUNG CHIEN DICH
AN NHIEN RA THI TRUGNG

FCD trién khai manh mé chién dich "An
Nhién Clung FCD" - m&t hé sinh thdi fodn
dién, kién tgo gidi phap tiéu dung théng
minh, thudng thic ca phé dac san chat
lugng cao tal nha mét céch an tém, tiét
kiém va md ra cd hdi khdi nghiép tinh gon.
Pay & cdt mée quan trong, dinh hinh hénh
tinh dé FCD dat duge muyc tiéu ddy khat
vong: mang ca phé dac san dén hang triéu
hé gia dinh Viét, néng tém gid tri cudce séng
va lan téa tinh hoa cé phé Viét.

Pén nam 2030, thuong hiéu From Cau Bat hudng t6i muc tiéu
¢ 1.000.000 hd gia dinh thudng thic cd phé dac sén chdt
luong cao - khdng dinh vi thé ca phé Viét Nam frén bén dé
cd phé thé gidi.
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TOP 10 COFFEE PRODUCING COUNTRIES

MEXICO o
VIETNAM

R“o HONDURAS ETHIOPIA e v 3
0 K b gns o‘ e INDONESIA
] @ € srazu ’ \3&' ,’

Country Ranking (in tonnes) - 2022 to 2023

01 02 03 04 05 06 08 09 10
BRAZIL VIETNAM INDONESIA COLOMBIA ETHIOPIA UGANDA INDIA HONDURAS MEXICO PERU
4,131,600 1,963,500 782,100 745,800 545,820 433,290 430,320 356,400 269,874 239,250

vices S i
‘ 1200 -1500m fruity

chocolate

SUSTAINABLE COFFEE INSTITUTE

. ARABICA CAU PAT - LAM PONG

: " - PUGC CHON LOC TU VUNG TRONG CA PHE
= j ]E V E N ILiH E U DAC SAN NGON NHAT VIET NAM
I ||

« ROBUSTA BUON MA THUOT - BAK LAK

BAN DO CA PHE VIET NAM

VIETNAMESE COFFEE MAP

& ARABICA CAU DAT
- Location: Cau Dat, Da Lat

- Height: 1650 masl

- Land: Basalt red soil

- Climate: Hight humidity

& ROBUSTA BUON MA THUOT
- Location: Buon Ma Thuot

- Height: 700 masl

- Land: Basalt red soil

- Climate: Hight humidity

9 ..' Showroom
L FROM CAUDAT



Téng diém danh gia ca phé Hwong khé/ Heong wét clia ca phé Nha mdy sén xudt Kiém sodt quy trinh

(1) dat chudn 1SO 22000 va HACCP e lva chon gidng loai
Ki€ém sodt quy trinh Kiém sodt quy trinh
D ngot/ Dé dang cia ca phé € Huongvicaphé déng géi va bdo quan Iwa chon ving tréng:
s@n phdm theo tiéu chudn SCA dé cao/ énh séng/ nhiét dé
Kiém sodt quy trinh - ____@ Kiém sodt quy trinh
. SU—— - A s sang loc tap chét, tap vi hat ca phé ché@m séc cdy va bén phan
D4 sach clia ca phé © Hauvicaphs sau rang béng céng nghé Nhét Ban theo tiéu chudn UTZ
Kiém sodt quy trinh rang béng Kiém sodt quy trinh
. céng nghé rang hot air ctia Y thu hoach 100% trdi chin
Can bang huwong vi ctia ca phé @ @ D6 chua/ Pé man cua ca phé
Kiém sodt quy trinh Kiém sodt quy trinh
@ o sang loc hat ca phé nhan loagi bé 16 16i tiéu chudn Ién men hat ca phé bang phuong phép
theo chudn ctia SCA béng céng nghé Nhat Ban ché bién wét/ khd va phoi ndng nha vom

Suw déng nhéat hwong vi cia ca phé D6 dam da/ D6 manh cla ca phé
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x CONG TY TNHH
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May maéc thiét bi chuyén dung khac

\I i } ' __-_: - ; .

May rang cd phé cdng nghé Hot Air IFM (y) May tach mau hat cd phé cong nghé Nhat Ban (Satake)




VAN HOA CA PHE VIET NAM

VAN HOA CA PHE VIET THEO DONG THOI GIAN VA XU HUGNG THE GIOI

Thanh phan: Robusta trén v&i cac loai hat.
Viing tréng; Nhigu viing mién khac nhau.
B4 cao: 500m - 600m.

Tiéu chudn chim séc: Khéng cha trong
v phuong phap canh tac vi khéng quan
trong v chét lugng ca phé.

Tiéu chudn thu hoach: Hai tuét, ché bién
kho.

Tiéu chudn nhén; 12 - 14. Khdng quan
trong chét luong hat vi déu duge rang dam
vé pha trén véri céce loai hat dé€ ti8t kiém chi
phi.

Tiéu chudn rang: Dark roast.

Tiéu chuén nhén dién: Mau den dam (xay
va trén sdn véi cdc loal hat), khéng dé
nguyén hat.

Tiéu chudn hwong: Tly thudc vao phu da
tAm wrérp: M khoi,beo, vani tAm wép.

Tiéu chudn vi: Hau vi dng dam. Béo cla
bo va phy da tdm uép.

Thanh phén: Robusta.

Ving tréng: Nhigu viing mi&n khéac nhau.
B4 cao: 500m - 600m.

Tiéu chudn chém séec: Khéing chud trong
v& phuong phap canh tac vi khéng guan
trong vé chét lrrong ca phé.

Tiéu chudn thu hoach: Hai tudt, ché bién
kho.

Tiéu chuén nhan: 14 - 16.

Tiéu chudn rang: Dark roast.

Tiéu chudn nhan dién: Nau den dam,
bong dau.

Tiéu chudn hweng: Huong tly thube vao
hoa chét tAm uép.

Tiéu chudin vi; Hau vi déng gét, béo cua
bo va chét tdm wép.

Thanh ph#in: Arabica - Robusta

Ving tréng; Nhigu viing mién khac nhau.
46 cao; 600m - 800m.

Tiéu chudn chém séc: Khong chu trong vé
phuong phép canh tédc vi khéng quan trong
v chét lrgng ca phé.

Tiéu chudn thu hoach: Hai tudt, ché bién
khé truy&n théng.

Tiéu chuén nhan: 14 -16.

Tiéu chudn rang: Dark roast.

Tiéu chudn nhén dién: Mau nau dam, nhat
1&n 16n va kich c& hat khéng dbng déu.

Tiéu chudn huweong; Khéng c6 huong ndi
béat ciia ving tréng, con l&n tap huwong do
phoi nén dét va khong loai bo céc hat kém
chét lugng.

Tiéu chudn vi: Du vi dang chét vi lAn cac
hat non, chay.

San xudét theo tiéu chudn SCA - Hiép hdi ca
phé dac san thé gidi

Thanh phin; Arabica - Robusta

Viing tréng: Arabica - Cau DAt

Robusta - Daklak.

96 _cao: Robusta: 600m - 8B00Om. Arabica :
1600m.

Tiéu chudn chidm séc: UTZ -4C .

Tiéu chuéin thu hoach: Arabica hai Iva
100% trdi chin, ché bién wé&t. Robusta hai
Iira 100% tréi chin, ché bién khé phoi gian.
Tiéu chudn nhén: Robusta (16). Arabica
(18). Sir dung phuong phap tach 16 loai hat
16i gay bénh, &nh huéng khong t6t téi sire
khée: Hat den mdt phéin, den toan phan, hat
bi ndm, sdu bénh,... .

Tiéu chufin rang: Balanced Dark roast. Sir
dung cong nghé tach mau cha Nhéat , tach
cac loai hat non gay chat, hat chay gay bénh
ung thur.

Tiéu chudin nhén dién: Mau nau dam, kich
o hat ddng déu.

Tiéu chuiin hwong: Huong 6t chudng,
hanh nhan va socola den.

Tiéu chuén vi: Chua thanh tu nhién, hau vi
ngot cla trél cay.

Céc gidy chirng nhén:

o HACCP - ISO: Cuyc quan ly An Toan
Thye Phdm san xudt, gify xac nhan
ATTP san pham.

o FDA: Cuc quén Iy thire phdm Hoa Ky.

Giai thuwdong: Thueong hiéu - san
phdm - dich vu dwoc ngudi tiéu
dung wa chudng.

TU FROM CAUDAT

San xudt theo tiéu chudn SCA - Hiép hdi ca
phé dac san thé gidi

Thanh phén: Arabica - Robusta

Viing trdng: Arabica - Cau DAt

Robusta - Daklak.

86 cao: Robusta: 700m - 800m.

Arabica : 1600m.

Tiéu chudn cham séc: UTZ -4C.

Tiéu chudn thu hoach: Arabica hal Ira
100% tréi chin, ché bién wrét. Robusta hal lua

100% trai chin, ché bién khd phoi gian.

Tiéu chudn nhén; Robusta (16). Arabica
(18). S&r dung phuong phap tach 16 loai hat
18I gay bénh, anh huwéng khéng 6t t&i sie
khée : Hat den mot phéin, den toan phan, hat
bi ndm, s&u bénh,... .

Tiéu chuén rang; Medium roast. Sir dung
cbng nghé tach mau cha Mhat , tach cac loai
hat 16i sau rang: Hat non gy chét,mii dau
sdng, Hat chdy gay déang gét, bénh ung thu.
Tiéu chudn nhan didn: Mau niu trung tinh,
déng d&u nhau.

Tiéu chudn hwong: Huong ot chubng,
hanh nhan va socola.

Tiéu chudn vi: Chua thanh tw nhi&n, hau vi
ngot cla trai cay.

Céc gidy chirng nhéan:

o HACCP - ISO: Cuc guan ly An Toan
Thye Phdm san xudt, gidy xac nhan
ATTP san phdm.

o FDA: Cuc quan ly thire phdm Hoa Ky.

Giai thuwdng: Thueong hiéu - san
phdm - dich vu duwoc ngudi tiéu
ding wa chudng.

San xuét theo tiéu chudn SCA - Hiép héi ca
phé dac san thé giéi

Thanh phén: Arabica.

Viing tréng: Cau DAt - Lam Bbng.

B6 cao: 1500m - 1600m

Tiéu chudn cham séc: UTZ - 4C.

Tiéu chudn thu hoach; Héi 100% trai chin,
ché bién wét.

Tiéu chudn nhén: 18. Si dung phuong
phép tach 16 loai hat 18i gay bénh: hat den
mét phén, hat den toan phén, hat bj ndm,
séu bénh,...

Tiéu chudn rang; Light - medium roast. Sir
dung céng nghé& Nhat Ban tach céc loal hat
16i sau rang: Hat non géy chat, mii dau
sdng. Hat chay gay dang gat, ung thu.

Tiéu chudn nhan dién: Mau nau nhe, hat
to,dbng d&u v kich c& va mau séc.

Tiéu chudn huong: Hueong trél cay, thao
mie, gia vi cay tinh t& lru lai vim hong.
Tidu chudn vi: Hau vi chua thanh cla
Arabica dac san.

Céc gidy chirng nhéan:

o HACCP - ISO: Cuc quan ly An Toan
Thire Phdm sén xudt, gidy xdc nhan
ATTP san phdm.

o FDA: Cuyc quan Iy thire phdm Hoa Ky.

Giai thuéng: Thueong hiéu - san

phdm - dich vu dwoc ngudi tiéu

ding wa chudng.




4 GU CA PHE PAC TRUNG
CUA FROM CAU DAT

GU CA PHE: DAM VI
VUNG NGUYEN LIEU:
« Robusta: 100% tréi chin, phucng phép ché bién khd
- Xudt x(: BMT, Daklak
-B% cao: 700m
 Arabica: 100% tréi chin, hdi béing tay va phudng phép ché bién udt
- Xudt x: Cau Béat, Lam baong
- Bé cao: 1650m
CONG THUC PHOI TRON: Arabica: 10%, Robusta Culi: 40%, Robusta: 50%
HUONG PAC TRUNG: Socdla, Mach nha, Hanh nhén
V:b6ddng:8 eeoeeeeeeO0
Bongot!8 ©00008@800
Pochua:l @000000000
podam: 8 0000eeee00
Hauvibéo: 0000000 @00
KHOI LUONG/TUI: 250g va 500g
oI TUGNG PHU HOP: 25 - 30 tudi

GU CA PHE: CAN BANG
VUNG NGUYEN LIEU:
* 80% Robusta + Robusta Cull,
phuong phap ché bién khé
- Xudt x{: Budn Ma Thudt, Dakiak
- P& cao: 700m
= 20% Arabica: hai bang tay vé phuong phap ché bién udt
- Xudt x: Cau Bét, Lam Bong
- B cao: 1650
CONG THUC PHOI TRON: Robusta + Robusta Culi: 80%, Arabica: 20%
HUONG BAC TRUNG: Socola, Caramel, Hanh nhan, Gia vi cay
VI:Podang:7 eeeeeee@0Q0
Péngot:8 eoeeeeeeeO0O
béchua:2 ®#@00000000
podam:7 @eeee®ee000
Hauvibéo:t o o000 ®®e00
KHOI LUGNG /TUI: 250g va 500g
P31 TUGNG PHU HOP: Phil hop moi Ida tud

GU CA PHE: TINH TOY
VUNG NGUYEN LIEU:
* Phuong phdp ché bién khé
- Xudt xt: Buén Ma Thudt, Daklak
- P& cao: 700m
* Hai béng tay va phudng phdap ché bién udt
- Xudt x(: Céu bé&t, Lam Bdng
- B& cao: 1650m
CONG THUC PHOI TRON: Robusta: 50%, Arabica: 50%
HUGNG DAC TRUNG: Socdla, Hanh nhén, Trai cay, Gia vi cay
VE:P6ding:7 000000 e000
Péngot:8 0000008 ®e00
Péchuad 000000000
Podam:7 0000000000
Hauvibéo: 70000000000
KHOI LUGNG /TUI: 2509 véi 500g
0l TUONG PHU HQP: Phu ni

o 22000:
O

2018
&7
e

GU CA PHE: NGUYEN BAN
VUNG NGUYEN LIEU:
« Trai chin, héi béing tay va phudng phap ché bién udt
- Xudt x(@: Cau Bdt, Lam Pong
- 6 cao: 1650m
CONG THUC PHOI TRON: 100% CATIMOR
HUONG PAC TRUNG: 56cdla, Caramel, Mach nha, Tral cay, Gia vi cay
V:bodang 6 0000800000
Pédnget:8 ©O0e9e0eee800
P6chua:5 00908000000
podam:s ©09e0000000
Hauvibéo: 9 0000000080
KHOI LUGNG /TUI: 250g vé 500G
P61 TUGNG PHU HOP: Chuyén gia






FROM &

CAUDAT

A Bl CHAY LUDONG CAD e

SAN PHAM R
PAC SAN
CHAT LUGNG CAO










o PHE
PHIN GIA-

p PHU HOP BEM Pl
o - CONG.TACIDU LICH ‘.,.y
’, A 1ot

- & J
Jr' 3 ..:J —"..: 4 (.
. [\ sy
- N




MA SAN PHAM

BS

MA SAN PHAM

MA SAN PHAM

@) |




SAN PHAM
HOP QUA

PHU HOP GIAO TE,
QUA TANG, QUA BIEU




HOP GIAY

FROM

CAU D/\T FROM

CA PHE TINH TUY - KET GIAO TINH T B i ieeo—

CA PHE TINH TUY - KET GIAO TINH TE

Ty
Nco‘:‘c’:“?brﬁc. CA PHE Dhc gin
HAT vigy NAM

nag |
L







FROM

CAUDAT

CA PHE TINH TUY - KET GIAO TINH TE

= | o
!\-/ &/ i N

==

g |
CAUDAT ‘5" = pony
s N\ ]

—— e ——

HOP QUA TRI AN DAC BIET -
TANG MAY PHA ESPRESSO




TRAM HUONG

Thanh tinh - An nhién - Lan tda néng lugng tich cuc San phdm Trém huong From Cau Bt
dugdc ché tac tU trdm ty nhién, mang huong them dm diu gidp thu gian, tinh tam va
thanh loc khéng gian séng. Pht hop cho gia dinh, van phdng. thién, yoga hodc lam quda
tang y nghia. Hudng trdm nhe tda - Binh an lan toa.
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